LA PAMPILLE

CUISINE D'ARTISANS ET DE PRODUCTEURS

Carte octobre.

ENTREES :

(Euf parfait, champignon de saison, émulsion de pomme de terre et comte. 9€
Cannelloni de navet, gravlax de truite, condiment orange et chantilly raifort. 9€
Terrine de jarret de veau, salade de pommes terre et créme de cresson. 10€
Tartelette de foie gras, coing et marrons. 12€
PLATS

« kebab » de celeri rave, pickles de concombre, creme dail confit et frites de panisse. 22€
Surprise de cochon des monts Lagast, chou rouge, pommes roties et jus de viande. 23€
Magret de canard, purée de rutabaga et carottes roties au miel. 24€
Poisson de méditetranée, potimarron coco/curty et beutre nantais au citron vert. 24€
Grillade du moment, frites et sauce béarnaise. Selon produit
DESSERTS

Entremet au spéculos, mousse fromage blanc et pomme. 6€
Finger poire, chocolat et tonka. 6€
Verrine raisin, miel et noix. 6€
Doéme chocolat, amandes et caramel. 7€
Assiette de fromages de notre région 12€

Menu enfant (élaboré a partir des produits du moment) 12€

L’eau plate filtrée par nos soins est offerte.
Notre eau pétillante, gazéifiée sur place, est proposée a 3€ la bouteille.

Toutes nos viandes sont francaises.




