LA PAMPILLE

CUISINE D'ARTISANS ET DE PRODUCTEURS

MENU DEJEUNER : Lundi, jeudi et vendredi (du 08/06 au 12/06)

ENTREES

Samoussa au thon, salade et vierge fenouil/pomme.

Tartine de gravlax de beeuf, sauce tartare, pesto roquette et rodez.

PLATS

Cuisse de canette, abricots r6tis et taboulé courgettes/amandes

Poisson de méditerranée, salade de betterave a 'orange, creme de

cresson.

DESSERTS

Baba mojito.
Millefeuille de pasteque au sumac

Assiette de fromages de notre région (+6€)

Menu enfant (élaboré a partir des produits du moment) 12€

L'eau plate filtrée par nos soins est offerte.
La version pétillante, gazéifiée sur place vous est servie a 3€ |la bouteille

Toutes nos viandes sont frangaises.

Entrée | Plat | Dessert : 25 €
Entrée | Plat ou Plat | Dessert : 22 €
Plat: 20 €
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